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SL56 SLIDE
Vous pouvez poser tout ce que vous aimez sur cette grille. BBQ Classique, Teppanyaki, ou feu de bois. Tout ce que vous avez à faire est de placer la grille de cuisson et la plaque chauffante de SLIDE dans la bonne position. L’une sur l’ autre, l’ une à côté de l’ autre, au-dessus du feu, sur ou à côté du feu. Si il y a un problème – un petit crochet peut être utilisé pour réorganiser la grille et la plaque chauffante. Après cuisson, placez simplement ​les deux pièces  dans le lave-vaisselle. Ils peuvent ensuite être ranges sur le foyer.

Brasero, grille de cuisson et plaque chauffante sont en acier inoxidable.

Design:


DING3000

Année:


2016
Pays d’origine:

Allemagne

Matériau:


acier inoxidable + acier laquage liquide

Couleurs:


noir

Dimensions:


84 x 57 x 33 cm
ø:



55 cm
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